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Hochste Mortalitatsrate.
FUr hochwertige Endprodukte.

Die Prallmaschine Matador deaktiviert Insekteneier absolut sicher Mehrfaches Prallen im Querstrom-Prinzip.
und gewabhrleistet hdchste Lebensmittelsicherheit.

Erfolgsfaktor Lebensmittelsicherheit

Nur die bestmdgliche Mehl- und Griessqualitat bietet die
Grundlage fur erfolgreiche Produkte, eine Differenzierung
zum Wettbewerb und hohe Margen.

Eine wesentliche Herausforderung dabei besteht in der
Deaktivierung von Insekten und deren Eiern, die sich im
Mehl befinden und die Lebensmittelsicherheit gefahrden
kénnen. Hier bedarf es einer intelligenten Ldsung, die sich
nahtlos in die Verarbeitungsprozesse integrieren lasst,
maximale Durchsatzleistung und Prozesssicherheit bietet
und gleichzeitig die Insekteneier mit hdchster Sicherheit
deaktiviert.

. L L Maximale Hygiene der Endprodukte durch Mortalitatsrate mit mehr als
Insekteneier effizient deaktivieren 99,5%.

Die Prallmaschine Matador ist eine vollkommen neu ent-
wickelte Prallmaschine zur mechanischen Deaktivierung

von Insekten und deren Eiern in Mehl oder Griess. Dank Die Vorteile im Uberblick

des besonders effizienten Querstrom-Prinzips werden mehr — Mortalitatsrate mehr als 99,5 %
als 99,5% der im Mehl und Griess befindlichen Insekten — Maximale Prozesssicherheit
und deren Eiern absolut sicher deaktiviert — bei héchstem — Minimierter Wartungsaufwand
Durchsatz, minimalen Betriebs- und Wartungskosten und — Geringer Energiebedarf

mit externem Zertifikat belegt.
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Grosses Leistungsspektrum.
Far individuelle Anforderungen.

Prallmaschine
Matador
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Buhler AG

CH-9240 Uzwil, Schweiz
T +41 71 95511 11

F +41 71 955 66 11
www.buhlergroup.com
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